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    米酒油做成一般油脂，要先以苛性鉀進行鹼化，將鹼化溶液的鉀肥皂變成鈣

肥皂，再進行蒸氣蒸餾後即可獲得一種香氣強烈的精油。 
 
    Oryzalen 及 Oryzaloren（作者暫時制定的詞）既使共同以鈉金屬反覆處理也無

法完全去除氧元素。期望日後能收集試料，進一步求得以滿足完全精製的常數，

以便更精進研究。 

 




